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Intensivreiniger fiir Grillgerate

Fliissigkonzentrat

Anwendungsbereich:

e Zur manuellen Reinigung von Grillgeraten,
Backofen und Herdplatten in allen
lebensmittelverarbeitenden Betrieben
wie GroB3kiichen, Fleischereien und Backereien.

o Entfernt zuverldssig stark eingebrannte Fett- und
Speisereste. Lost auch stark verkohlte Riickstande
von Grill- und Bratoberflachen.

o Geeignet fiir Gusseisen, Schwarzblech und
Edelstahl.

e Nicht geeignet fiir Aluminium, Eloxal und
Leichtmetalllegierungen .

Besondere Eigenschaften:
e Hochkonzentriert.
e Leicht auf die Oberflache aufzutragen.

e Gut abspiilbar.

Anwendung und Dosierung:

Die Angaben der Gerdtehersteller sind bei der
Reinigung zu beachten.

Je nach Verschmutzungsgrad das Konzentrat oder
die verdiinnte Losung auf die zu reinigenden
Flachen aufbringen. Die Temperatur der Oberflachen
sollte max. 70 °C betragen. Hohere Temperaturen
sind insbesondere bei Edelstahlflachen zu
vermeiden, da es ansonsten zu Verfarbungen
kommen kann.

Nach einer Einwirkzeit von max. 5 min (bei Edelstahl
max. 1 min) den aufgelésten Schmutz griindlich mit
klarem Wasser abspiilen.

Bei sehr hartnackigen Verschmutzungen ist der
Vorgang ggf. zu wiederholen bzw. die Reinigung
mechanisch mittels Biirste oder Schwamm zu
unterstitzen.
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bei leichten .
Verschmutzunge 10,0% 100 ml/l
bei stark angebrannten Conzentrat
Verschmutzungen

Allgemeine Hinweise zur Anwendung:
o Nur fiir gewerbliche Anwendungen.

e Zur sparsamen und kontrollierten Dosierung
empfiehlt sich der Einsatz von Dosierhilfen,
wie z.B. Sprither oder Kanisterpumpen.

Bitte sprechen Sie uns an.

e Zur Vermeidung von Riickstanden auf Ober-
flachen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen kdnnen, ist nach jeder Reinigungs-
und Desinfektionsmafinahme mit Trinkwasser
nachzuspiilen.

e Nicht mit anderen Produkten mischen.

o Umfiillgebinde und -etiketten stellen wir gern zur
Verfligung. Nicht in ungeeignete Behalter und
Flaschen (z.B. Lebensmittelbehélter) umfiillen!

Technische Daten:

ca. 13,9 (10 ml/l) (bestimmt in
PR vollentsalztem Wasser, 20 °C)
Viskositat <50 mPas (Konzentrat, 20 °C)
Dichte 1,3 g/cm? (bei 20 °C)

Inhaltsstoffe:

Inhaltsstoffe fiir Reinigungsmittel gemaf3 EG-
Detergenzienverordnung 648/2004:
< 5% Phosphate, amphotere Tenside

Lagerhinweise:

Bei der Lagerung ist eine Temperatur zwischen
0 und 30 °C einzuhalten.
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Gefahren- und Sicherheitshinweise:

Sicherheits- und Umweltinformationen finden Sie
in den Sicherheitsdatenblattern.

Diese sind unter www.drweigert.de in der Rubrik
»Service“ verfligbar.

Bei bestimmungsgemadfier Anwendung ist das
Produkt unbedenklich im Sinne der einschlédgigen
Richtlinien zur Lebensmittelverarbeitung.

Gebinde nur restentleert und verschlossen
entsorgen. Entsorgung von Fiillgutresten: siehe
Sicherheitsdatenblatt.
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Die Angaben dieses Merkblattes basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen. Sie befreien den Verwender nicht von eigenen Prifungen und Versuchen.
Eine rechtlich verbindliche Zusicherung bestimmter Eigenschaften kann hieraus nicht abgeleitet werden.
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