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LEBENSMITTELRECHTLICHE

UNBEDENKLICHKEITSERKLARUNG

Hiermit erklaren wir,
IGEFA Handelsgesellschaft mbH & Co. KG
Henry-Kruse-StraBe 1
16356 Ahrensfelde OT Blumberg
Deutschland
dass das Produkt,
Kolibri Sensitive Nitril Violett Untersuchungshandschuhe
‘Nitril, violett, puderfrei, unsteril

GroBe:  X-Small Small Medium Large X-Large

(5-6) (6-7) (7-8) (8-9) (9-10)
Artikel-Nummer: 2134174 2134175 2134176 2134177 2134178

gemal den nachfolgenden Verordnungen und nationalen Vorschriften produziert worden ist:

EU-Verordnung Nr. 1935/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 27. Oktober 2004 (iber
Materialien und Gegensténde, die fir den Kontakt mit Lebensmittel bestimmt sind unter Aufhebung der
Richtlinien 80/590/EWG und 89/109/EWG

Verordnung der EU-Kommission Nr. 10/2011 vom 14. Januar 2011 Uber Materialien und Gegensténde aus
Kunststoff, die zum Umgang mit Lebensmitteln bestimmt sind

Verordnung der EU-Kommission Nr. 2023/2006 vom 22.Dezember 2006 Uber den einwandfreien
Herstellungsprozess von Materialien und Gegenstanden aus Kunststoff, die zum Umgang mit Lebensmitteln
bestimmt sind *

Deutsche Empfehlung XXI Uber die gesundheitsbezogene Freigabe von Materialien und Gegenstanden zum
Umgang mit Lebensmittel vomn 1. Juli 2016 im Rahmen der deutschen Verordnung Uber Lebensmittel,
Konsumgiter und Futtermittel gemaB § 31, Abs. 1
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5o kann das genannte Produkt unbedenklich fiir die Zubereitung und Handhabung von Lebensmitteln
verwendet werden und kurzzeitig in direktem Kontakt mit allen Arten von Lebensmitteln stehen.




